| 10 Passi della Biosicurezza

Essenziali per produrre pollame e mantenerlo esente da malattie

1. Contatti con Pollame 2. Barriere Fisiche
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« |l personale di allevamento non deve "
avere contatti con altri polli e non e
permesso possedere uccelli da cortile
« Tutto il personale deve firmare un punti di ingresso ed uscita e definite
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accordo di evitare il contatto e non chiaramente le parti “pulite e sporche”
possedere altro pollame « Mantenete erba e altra vegetazione sotto

« | visitatori devono programmare le loro visite in base a
tipologia, eta e stato sanitario del gruppo

 La distanza tra gli allevamenti € una
buona barriera fisica
Recintate e controllate i vostri

per animali infestanti

« Rispettate tutti i tempi di attesa richiesti in caso di  Assicurate un adeguato controllo degli animali nocivi
contatto accidentale con uccelli  Predisponete una segnaletica evidente e chiara per
avvertire i visitatori
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controllo per evitare e scoraggiare la formazione di rifugi

3. Strutture di
Allevamento

« | cancelli di entrata devono essere
equipaggiati per lavare e disinfettare
i mezzi e le attrezzature in entrata. Il
traffico in entrata deve essere ridotto
al minimo

« Chiunque entri in allevamento deve registrarsi all’arrivo
firmando un registro dei visitatori

« Gli allevamenti devono avere doccie adeguate e pulite
per chi entra in allevamento

« Solo oggetti essenziali sono permessi in entrata negli
allevamenti. Oggetti personali come cellulari, orologi e
gioielli sono sconsigliati. Tutti gli oggetti che entrano in
allevamento devono essere disinfettati con cura prima di
essere ammessi
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10. Creare una Cultura

» Spendete del tempo con la vostra squadra
Identificate delle priorita e stabilite delle procedure operative standard (POS) assicurandosi di verificarne ’efficacia
Prevedete sessioni di formazione formali e informali per tutti i membri del personale

Siate precisi nel modo in cui tutti mettono in pratica le procedure appropriate, sempre

| programmi devono restare pratici ed essere supportati al massimo livello dirigenziale

9. Contenimento 8. Materiale di Lettiera

« L’obiettivo primario e di tenere
gli agenti patogeni fuori da un
allevamento

« Bisogna porre in atto un piano in caso
di infezione, in modo da contenere il
danno ad un capannone/allevamento

« Trucioli di legno/paglia/lolla di
riso vanno conservati al chiuso in
ogni passaggio dalla produzione
all’allevamento

» Trattate il materiale di lettiera con
acidi organici o prodotti chimici

» Vanno preparate procedure di isolamento e quarantena autorizzati

da utilzzare al bisogno « Utilizzate nuovo materiale solo da fornitori riconosciuti
» Notificare i rischi di malattia nelle vicinanze crea una ed approvati

consapevolezza ed una vigilanza piu alte » La lettiera usata va rimossa dall’allevamento e smaltita

in accordo con le legislazioni locali

7. Mangime

 Utilizzate materie prime sane

 Utilizzate trattamenti termici/
chimici per prevenire Salmonella
spp.- seguire le legislazioni locali
relativamente al tipo di trattamento
ammesso

« Gestite camion del mangime, silos e sistemi di
alimentazione in modo da mantenerli puliti senza
formazione di muffe
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UNA FAMIGLIA.
UN PROPOSITO.

4. Dentro
I’Allevamento

« Cambiatevi con abbigliamento e
calzature esclusivi all’allevamento

« Disinfettate gli stivali e sanitizzate le
mani prima di entrare a contatto con i
polli

Il piazzale in cemento tra ’entrata dell’allevamento e le
varie strutture deve essere pulito con regolarita

« Ripulite le perdite di mangime immediatamente
 Disponete della mortalita giornaliera nel modo corretto
« Rispettate tutte le misure di controllo degli infestanti
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5. Capannoni dei Polli

« Usate barriere fisiche o aree definite
per cambiare gli stivali prima di
entrare in un capannone

 Assicuratevi che il capannone e
le porte di entrata siano a tenuta e
chiuse a chiave quando incustodite

 Assicuratevi che possibili punti di ingresso per uccelli
selvatici e altri animali nocivi siano eliminati

« Tutte le forniture e le attrezzature in entrata vanno
disinfettate prima dell’entrata in capannone

6. Acqua di Abbeverata

« Adottate un programma di
sanitizzazione/spurgo dell’acqua di
bevanda per mantenerla fresca e
pulita

« Un programma simile e necessario
durante il periodo di sosta tra i cicli

« L’acqua va testata per verificare che i componenti
chimici e i batteri siano a livelli accettabili

« L’acqua va ottenuta soltanto da fonti conosciute e
pulite, non da fonti all’aperto




