Rendement du Poulet de Chair Cobb500"

Pourcentage de Peso Vivo
& ©1810 2730 3630

Rendement w4 6 8

Carcasse 86.79 | 86.79 87.48
(R) Carcasse (Eviscéré avec les pattes 79.95 | 75.55 | 76.75
coupées au niveau du tarse)

L) \ - —— | (F) Cuisse Echinée avec
s~ (R) Carcass - ' Partie de Dos

| (B) Quartier Avant 1393 | 4393 4521
~/ ) (C) Quartier Arrigre 3162 | 31.62 3154
"J (D) Filet 2205 | 22.05 23.45

| (E) Aiguillettes 400 | 400 4.25
Peau de Filet 170 | 170 | 172

Carcasse (sans viande, graisse, peau, 8.60 | 8.60 & 8.20
pattes, ailes et cou)

(F) Cuisse Echinée avec Partie de Dos 3162 | 31.62  31.54

(B) Quartier Avant

Dos 861 | 861 810
(G) Cuisse Entiere 23.01 | 23.01 23.44
* (H) Pilon 935 | 935 939
(I) Haut de Cuisse 13.66 | 13.66 14.05

Cuisse Entiére (désossé et sanspeau)  13.58 | 13.58 | 13.84
Haut de Cuisse (désossé etsanspeau) 8.46 | 8.46 | 8.70

- () Les Ailes 758 | 738 | 1.59
X \J (K) Manchon (Pilon d'Aile) 391 391 392
e+« (L) Médiane 274 | 274 | 274
(M) Pointe 093 | 093 093
Foie 164 164 163 &
Coeur 029 | 029 0.30
Gésier 1.04  1.04  1.03
Tete 258 | 258 240
A Cou 350 | 350  3.00
s /o Pattes 450 | 450 436
(1) Haut de Cuisee | o™ Doigts 250 | 2.50 | 2.56
T Tarse 200 200 180
= Plumes 413 413 403
: _ Sang 250 | 250 | 250 ¢
E) Aiguillettes
- (\) pin ‘ Intestins, Poumons, Autes 427 @ 427 @ 400
Toutes les données sont calculées sur le tout-venant. Les données |
présentées ont été calculées sur la base d’essais internes menés en 2021. |
Toutes les valeurs correspondent a des rendement apreés ressuage (avant
le refroidisseur) base sur un Cobb5000 broiler. Veuillez vous référer au
supplément Poulet de Chair Cobb500 Performances et Recommendations
Nutritionnelles disponible sur Cobb-Vantress.com



